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Ein schwer zu fassen-
der Berg an Lebens-
mitteln wird jedes
Jahr in Grof3kiichen
und der Gastronomie
weggeworfen, besagt
eine neue Studie.
Doch nicht nur dort.

an muss von 200.000
Tonnen ausgehen - das
M entspricht dem Gewicht

von rund 166.000 neuen VW
Golf: Dieser iiberbordende Berg
von (zu einem guten Teil noch
genieflbaren) Lebensmitteln er-
reicht laut einer neuen Studie in
Osterreich nicht die Mégen der
Giste, sondern dig Miillcontai-
ner von Gastronomie
und Grofikiichen. Jahr
fiir Jahr. Die Initiative
»,Gemeinsam gegen
Verschwendung*
hat sich nun 29
Testbetriebe -
Grofdkiichen,
Beherber-
gungs-  und
Gastronomiebe-
trieben - angeschaut
und versucht, das Po-
tenzial zur Vermeidung
von Lebensmittelabfall auszu-
loten. Und davon gibt es dem-
nach reichlich.

Produktion oft mafdlos

In vielen Fillen wird massive
Uberproduktion festgestellt: Ei-
nerseits werde das, was in der
Kiiche verarbeitet wird, gar
nicht an die Kundschaft ausge-
geben. Der Lagerbestand werde
falsch verwaltet, auf Vorrat ge- -
kocht - so viel kénne gar nicht
konsumiert werden. In Grofkii-
chen werde zudem aus opti-
schen Griinden {ippigst aufge-
tischt, am Ende aber nicht alles
geordert.

Andererseits schicken die
Gaste selbst vieles wieder in die
Kiiche zuriick. Der Griff zum
SXXL-Wiener”, mit dem Gast-
wirte kddern, sei am Ende auch
ohne zu vollem Magen ein Pro-
blem. Vergleicht man die Men-
ge der Lebensmittelabfille mit
den tatsdchlich ausgegebenen
Speisen, wiren bis zu 45 Pro-
zent davon vermeidbar, heift es
in der Studie. Thomas Wolf, Ge-
schiftsfiihrer des Fachverban-

Hunderte
Millionen Kilo
endenin

der Tonne

THEMA-TEAM:
HANNES GAISCH,
THOMAS GOLSER,

MONIKA SCHACHNER

10.000

Euro betragt der Warenwert, der
pro Gastronomiebetrieb ent-
sorgten Lebensmittel im Jahr,
besagt die Studie. Insgesamt;
400 Millionen Euro im Jahr.

des Gastronomie, relativiert je-
doch: ,Kein Wirt kann es sich
leisten, bei den herrschenden
Kosten bewusst zu viel zu pro-
duzieren.“ Auch wenn es Un-
wagbarkeiten in der Planbarkeit
gebe. Und: ,,Wenn nicht sicher
ist, dass Waren noch in Ord-
nung sind, darf ich sie nicht ein-
mal mehr verschenken®, gibt
Wolf weiters zu bedenken. Das
Verfiittern von Speiseresten an
Tiere ist seit 2008 EU-weit ver-
boten; die Reste landen nun
etwa in Biogasanlagen. Im Ubri-
gen ist sich Wolf sicher, dass
Handel, Industrie und Private
mehr Lebensmittel wegwerfen.
Das Lebensministerium geht
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Kilo Lebensmittel pro Kopf %%
landen in Osterreich jedes Jahr im
Muill, so das Bundesministerium
fir Land- und Forstwirtschaft,
Umwelt und Wasserwirtschaft.

hier von 160.000 Tonnen Le-
bensmittel aus, die jedes Jahr
im Abfall von Privathaushalten
landen, oft originalverpackt. 19
Kilo Lebensmittel pro Kopf fal-
len so an. Die Arbeiterkammer
kritisiert Mengenaktionen in
Supermairkten, die dazu verlei-
ten, mehr zu kaufen, als beno-
tigt wird. Auch das Mindest-
haltbarkeitsdatum wird oft zu
streng ausgelegt.

Hinter ,Gemeinsam gegen
Verschwendung® stehen Part-
ner aus Wirtschaft und Gastro-
nomie, Bund, Linder sowie ei-
n.igcn Nichtregierungsorganisa-
tionen,
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- Die Buffets sollten nicht
: biszur Sperrstunde prall
- gefillt sein, diese Kapa-
- zitaten sind oft zu viel.

E

: WAS MAN TUN KANN
- Der Absatz sollte von Be-
- trieben besser im Auge
- behalten, dazu zweck-
- maBig gelagert werden.

Kleinere Portionen :
sollten gewahlt werden, °
es gibt Kinderportionen  :
und , Seniorenteller”.

Beim Einkaufen sind

nach wie vor Einkaufs-
zettel oder eine entspre- -
chende App sinnvoll. :

Verwenden statt
verschwenden

Hilfsorganisationen geben Lebensmittel an arme

"00 Tonnen Lebensmittel
wurden im Vorjahr bei
der ,Team Osterreich Tafel”
abgegeben, um diese
LR, dann jeden
BT Samstag an
Bediirftige
gratis weiter-
zugeben.
Rotes Kreuz
und O 3 star-
teten  die
. Aktion vor
fiinf Jah-
ren, die
mit ihren
93 Aus-
gabestel-
len mitt-
lerweile
10.000 DPer-
sonen pro
Woche erreicht.
Mehl, Reis, Ol, aber
auch Obst, Gemiise oder
Brot kénnen Kunden zu
einem giinstigen Preis in
den insgesamt acht Oster-
reichischen Vinzimérkten
(unter anderem zweimal in
Graz und einmal in Wien) erste-
hen. 835 Personen werden so pro
Tag erreicht, fast 6000 pro Wo-
che - ihr Einkommen betrédgt 900
Euro oder weniger. Hinzu kom-
men die Vinzibusse in Graz, Kla-

2

und armutsgefihrdete Osterreicher weiter.

genfurt und Salzburg, die téglich
belegte Brote und Tee an 215 Per-
sonen (rund 1500 pro Woche)
kostenlos weitergeben. All diese
Lebensmittel stammen von
Groffirmen, Supermérkten, Bau-
ern oder Privathaushalten. Extra
zugekauft wird nichts. ;
431 Tonnen Lebensmittel ver-
teilte die Caritas in ihren ,,Le+O“-
Mirkten in Wien an Bediirftige.
Um einen Pauschalpreis von 3,50
Euro konnen sich die Kunden
dort mit dem wichtigsten einde-

' cken. Meist haben die Produkte

eine beschidigte oder ver-
schmutzte Verpackung, sind
falsch etikettiert oder aufgrund
von Uberproduktionen im ,nor-
malen“ Supermarkt nicht mehr
verkaufbar. 70 Tonnen gab
,Le+O“ an andere soziale Ein-
richtungen weiter. In der Steier-
mark betreibt die Caritas in Knit-
telfeld, Hartberg und Miirzzu-
schlag Solidarmirkte fiir arme
und armutsgefihrdete Menschen
- in Tirol vier weitere.

60.000 Kunden verzeichnen
die 34 Soma-Mirkte in Kérnten,
Salzburg, Ober-und Niederdster-
reich, Wien und der Steiermark.
Der erste wurde 1999 in Linz ge-
griindet, die Idee unter anderem
mit dem ,Preis der Wirtschaft®
ausgezeichnet.

Kein Multipack mehr: Kunden schatzen es

Seit Mai verzichtet Handelskette Unimarkt auf Mengenaktionen — und zieht positive erste Bilanz.

iir die vielen Lebensmittel im

Hausmiill machen Konsumen-
tenschiitzer auch Handelsketten
mitverantwortlich, da sie mit
Mengenaktionen dazu verleiten,
mehr einzukaufen, als benotigt
wird. Im vergangenen Mai scher-
te Unimarkt (130 Standorte in Os-
terreich) als erster Lebensmittel-
hindler aus und verzichtet seit-
her auf Multipack-Aktionen.
Auswertungen zeigen, dass Kon-

sumenten diesen Schritt beloh-
nen, erkliren Andreas Haider
und Roland Malli, Unimarkt-
Geschiftsfiithrer, der Kleinen Zei-
tung. Die Ums#tze blieben stabil,
manche Kunden wiirden bei
Aktionen nach wie vor mehrere
Packungen kaufen. Aktionspreise
gelten nun ab dem ersten Stiick.

Im Tiefkiihlbereich verzeich-
net Unimarkt trotz des Verzichts
auf Multipack-Preise sogar Um-

satzsteigerungen von bis zu 20
Prozent. Leichte Riickgidnge gebe
es hingegen bei Molkereiproduk-
ten, da Kunden hier wegen der
kurzen Haltbarkeit ,,viel bewuss-
ter einkaufen. Dies gelte auch
bei den Grundnahrungsmitteln
wie Reis, Nudeln und Ol Riick-
ginge bei Menge und Umsatz sei-
en bei jenen Produkten zu beob-
achten, die langsam aufgebraucht
werden. Gleichbleibend sei der

Absatz bei Stiiwaren, ein Um-
satzplus wurde wiederum bei
,Nicht-Lebensmitteln (Spiilmit-
tel, Shampoo, Tierfutter etc.) re-
gistriert. Laut Unimarkt greifen
jetzt auch Kunden zu Aktionswa-
re, die frither Multipack-Aktio-
nen gemieden haben. Kurzfristig
nehme man Verluste in Kauf,
langfristig hofft das Unterneh-
men darauf, dass Kunden die ein-
fachere Aktionspolitik schétzen.
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