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=+ Abteilung 14 - Referat Ressourcenschonung und
Abfallwirtschaft u. Nachhaltigheit nachhaltige Entwicklung GmbH

Eine Initiative des Lebensministeriums

Aktionsplattform — Lebensmittel im Abfall
Ideen und Projekte zur Vermeidung von Lebensmittel-Abféllen

Titel
Restl-Genussrezeptheft

¥ abgeschlossenes Projekt ™ laufendes Projekt ™ Projekt-ldee

Kurzbeschreibung des Projekts/der Idee - max. 3 Zeilen

Die Vernichtung von verwertbaren Lebensmitteln beschaftigt Saubermacher schon seit vielen Jahren
und so wurde die Initiative ,Restlos geniel3en", das erste Restl-Rezeptkochbuch auf Kichenrollen,
gestartet.

Ansprechperson

Name WKO Steiermark

Organisation Landesgremium des Lebensmittelhandels

StraRe Korblergasse Nro | 111-113

PLZ 8021 Ort Graz

Email gdfknittelfelder@wkstmk.at

(Projekt-)Website www.wko.at/stmk/Iggh

Zielgruppen/Handlungsebenen - Bitte ankreuzen! Mehrfach-Nennung moglich!

I Landwirtschaftliche Produktion [~ Verbraucher (Haushalte, Schulen, Kantinen...)

[ Lebensmittel-Produktion [ Gastronomie/Tourismus

W (Lebensmittel-)Handel I Sonstige

Detaillierte Beschreibung des Projekts /der Idee
Bitte beschreiben Sie Ziele, Inhalte, konkreten Ablauf...

Restl-Genussrezeptheft:

Bewusst kaufen heil3t zu verhindern, dass Lebensmittel im Mll laden. Vor diesem Hintergrund
initierte Saubermacher gemeinsam mit dem Lebensmittelhandel Steiermark das nachhaltige
Rezeptblchlein ,Restl-Genussrezepte” von 4-Haubenkoch Heinz Reitbauer.
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Partnerinnen/Akteurinnen - Welche Partnerinnen/Akteurlnnen waren/sind am Projekt beteiligt?

Firma Saubermacher

Aufwand (Kosten, Zeit, ...)

Bitte schatzen Sie den zeitlichen und finanziellen Aufwand fiir die Vorbereitung, Durchfihrung und allfallige

Nachbereitung!

Wo wurde/wird das Projekt durchgefihrt?

[~ Region(en) | Steiermark

™ Bezirk(e)

Wann wurde/wird das Projekt durchgefthrt?

™ einmalig, am

[~ fortlaufend, Zeitraum

»Lessons learned* / Ubertragbarkeit des Projekts
Bitte beschreiben Sie Ihre wichtigsten Lernerfahrungen aus dem Projekt! Was lief besonders gut? Was sollte beim

nachsten Mal anders gemacht werden? Was ist bei einer Ubertragbarkeit der Projektidee zu beachten?

Bitte Fotos, Bilder, Logos und Grafiken an lebensmittelplattform@arge.at mitsenden!
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